// TOTAL CONFORMIDADE COM 0S REGULAMENTOS EUROPEUS

ALFAGOMMA oferece uma grande variedade de mangueiras de borracha e PVC para a transferéncia

de alimentos cumprindo integralmente com os regulamentos existentes para materiais em contato com
0s alimentos:

........................................................................................................................................................................

21 EC 1935/2004

Requisitos gerais para materiais que entram em contato com os alimentos. As mangueiras de alimentos
ALFAGOMMA sé&o desenvolvidas especificamente para atender as normas sobre as transferéncias de
alimentos, de modo a ndo pbr em perigo a saude humana, alterar a composicao dos alimentos

ou deteriorar o sabor e odor da comida.

(21 EC 2023/2006

Boas praticas de fabricacéo para materiais e objetos destinados a entrar em contato com os alimentos
e a ALFAGOMMA tem garantia de qualidade completa e sistemas de controle.

21 EU 10/2011

Requisitos para materiais plasticos, restricoes a utilizagdo de ftalatos, uso dos simuladores especificos
de acordo com os tipos de alimentos:

SIMULANT FOOD
A

Alcool 10% Alimentos agquosos
B Acido Acético 3% | Alimentos acidos
Alcool 20% Alimentos alcodlicos com um teor alcodlico de até 20%
D1 Alcool 50% Alimentos alcodlicos com teor alcodlico acima de 20% e dos produtos lacteos
D2 Oleo Vegetal Alimentos gordurosos
E MPPO (Tenax) Alimentos secos

As mangueiras de alimentos PVC ALFAGOMMA sao totalmente livre de ftalato.

i (! NATIONAL LEGISLATIONS OF EU MEMBER STATES

As mangueiras ALFAGOMMA de borracha para alimentos sao testadas por laboratério externo e aprovadas
de acordo com as disposicOes nacionais europeus mais importantes.

DE ACORDO COM A CE 1935/2004, TODA A GAMA DE MANGUEIRAS DE ALIMENTOS AG POSSUI
0 SiMBOLO DO “COPO E GARFO” (J] NA MARCAGAO.
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// TABELA DE IDENTIFICAGAO DE MANGUEIRAS
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