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// TABLAS DE IDENTIFICACION DE MANGUERAS
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// TOTAL CONFORMIDAD CON LOS REGULAMIENTOS EUROPEQOS

ALFAGOMMA ofrece una amplia variedad de mangueras de caucho y PVC para la conduccion
de alimentos cumpliendo totalmente los reglamentos existentes para materiales en contacto con los
alimentos:
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i %1 EC 1935/2004

: Requisitos generales para materiales que entran en contacto con los alimentos. Las mangueras para
alimentos ALFAGOMMA son desarrolladas especificamente para atender las normas de transferencias

de los alimentos, a fin de no poner en peligro la salud de las personas, ni cambiar la composicion
de los alimentos o deteriorar el sabor y el olor de las comidas.

W1 EC 2023/2006

Buenas practicas de fabricacion para los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos. ALFAGOMMA tiene garantia de calidad completa y sistemas de controles.

W1 EU 10/2011

Requisitos para materiales plasticos, restricciones a utilizacion de los ftalatos, uso de simuladores
especificos de acuerdo con los tipos de alimentos:

SIMULADORES ALIMENTOS

A Alcohol 10% Alimentos acuosos

Acido Acético 3% Alimentos acidos

C Alcohol 20% Alimentos alcoholicos con un grado alcohdlico de hasta 20%

D1 Alcohol 50% Alimentos alcohdlicos con un grado alcohdlico superior al 20% y productos lacteos
D2 | Aceite Vegetal Alimentos grasos

E MPPO (Tenax) Alimentos secos

Las mangueras de alimentos PVC ALFAGOMMA son totalmente libres de ftalato.

27 LEY NACIONAL DE LOS ESTADOS MIEMBROS DE LA UE

Las mangueras ALFAGOMMA de caucho para alimentos son probados por laboratorio externo y
aprobadas en conformidad con las disposiciones nacionales europeas mas importantes.
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DE ACUERDO CON LA CE 1935/2004, TODA LA GAMA DE MANGUERAS DE ALIMENTACION AG TIENE EL SIMBOLO
“COPA Y TENEDOR” (J] EN LA MARCACION.
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